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RESUMO

Com o desenvolvimento da producdo aquicola houve a necessidade da
utilizacdo de novos estratégias de producdo. O policultivo tem o propdsito de
melhorar a produtividade do setor, trazendo diversos beneficios produtivos e
econdmicos para o produtor. E um sistema que atende os preceitos da aquicultura
moderna, sendo responsavel por uma producdo sustentavel, onde os excessos de
nutrientes que causariam poluicdo do meio ambiente e seriam perdidos vao se tornar
biomassa de alto valor econédmico. O sistema de policultivo traz ainda melhorias na
qualidade da agua. A utilizacdo de tilapia e camardo quando cultivados juntos, tem

se mostra uma alternativa promissora com incremento da renda para o produtor.

Palavras- chave: Sistemas de producao, Sustentabilidade, Produtividade



ABSTRACT

With the development of aquaculture production it was necessary to use new
production strategies. Polyculture aims is to improve the productivity of the sector,
bringing various productive and economic benefits to the producer. It is a system that
meets the precepts of modern aquaculture, being responsible for a sustainable
production, where excess nutrients that would cause pollution of the environment and
would be lost will become biomass of high economic value. The polyculture system
also brings improvements in water quality. The use of tilapia and shrimp being
cultivated together, shows a promising alternative with increased income for the
producer.

Key words: Production systems, Productivity, Sustainability
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1. INTRODUCAO

A criacdo de peixes vem crescendo e se desenvolvendo em tanques
escavados e tanques-redes, em diversos sistemas de producdo. A alta demanda
forcou a intensificacdo da piscicultura e surgiu a necessidade de se utilizar melhor os
tanques. Algumas préaticas de aumento de densidade estdo sendo testadas e até a
consorciacdo de duas ou mais espécies de peixes no mesmo ambiente estd se

mostrando promissora na melhoria da producao e lucratividade dos sistemas.

A piscicultura nacional possui uma grande diversidade de espécies e o
desempenho é melhorado conforme sua adaptacdo em cada regido. As espécies
mais produzidas no Brasil séo tilapia (Oreochromis niloticus) (38%) e tambaqui

(Colossoma macropomum) (24%) de acordo com dados coletados pelo IBGE (2015).

A carcinicultura (12% da producdo aquicola nacional) representa 20,6% da
renda gerada na aquicultura, sendo o camardo de &gua salgada o maior
representante da categoria. A producdo de camardo € aproximadamente de 69,86

mil toneladas e teve um aumento de 7,4% quando comparado a 2014 (IBGE, 2015).

Com base nos dados do IBGE a piscicultura e a carcinicultura representam
90,5% da receita gerada na aquicultura. Sabe-se que algumas espécies possuem
habitos alimentares distintos e ocupam diferentes lugares na coluna d’agua e podem
ser criadas em conjunto. Assim ha um melhor aproveitamento dos recursos naturais
disponiveis nos tanques (ARANA, 2004; COHEN & RA’ANAN,1983; WOHLFARTH
et al., 1985).

Alguns peixes e camardes que possuem 0s requisitos citados acima podem
conviver em um mesmo ambiente. O cultivo de duas ou mais espécies em um
mesmo ambiente é chamado de policultivo (ZIMMERMANN, 1991).

E de grande importancia levar em consideracdo os impactos ambientais que
séao diminuidos com o policultivo, boa parte dos residuos perdidos nos monocultivos
do camardes e peixes sao aproveitados quando se trabalha com as duas espécies

no mesmo ambiente.

7

O objetivo do presente trabalho € reunir informacdes sobre o policultivo de

camarbes (Macrobrachium rosenbergii) e tildpia (Oreochromis niloticus), com o



proposito de enfatizar os beneficios econémicos e produtivos, atraindo novas

pesquisas na area.
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2. REVISAO BIBLIOGRAFICA

2.1. AQUICULTURA BRASILEIRA

A producdo aquicola no Brasil teve inicio em 1968 de acordo com o0s registros
da FAO (Food and Agriculture Organization) e a partir de entdo houve significativo
crescimento e desenvolvimento aquicola no pais. De acordo com dados da Pesquisa
Pecuaria Municipal realizada pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica
(IBGE), de 2009 a 2013 a aquicultura nacional saiu de 415.649 para 476.512

toneladas respectivamente.

A produgéo de pescado no Brasil em 2015 de acordo com dados publicados
pelo (IBGE 2015) é de 574.164 toneladas, sendo responsavel por gerar uma receita
de 4,39 bilhdes de reais. Os produtos que geram esse capital sdo os peixes (69,9%),

camardes (20,6%) e moluscos (2%).

Sabe-se que o Brasil possui aproximadamente 12% da agua doce disponivel
do mundo, sendo uma das maiores reservas do planeta e esse potencial hidrico é

essencial para a produc¢éo aquicola.

O clima influencia diretamente a producéo, pois temperaturas elevadas
favorecem a alimentacdo e aceleram o metabolismo dos peixes, trazendo como

consequéncia uma maior produtividade.

O potencial hidrico e com o clima tropical favoravel para a producao, coloca o
Brasil a frente quanto a recursos naturais. Apesar disso, a producdo brasileira de

pescado ainda € baixa.

A chegada de novas tecnologias, empresas e a profissionalizacdo tem
influéncia direta no aumento da producdo. Estudos feitos pelos pesquisadores da
Embrapa Pesca e Aquicultura (TO) mostrou que a producgéo brasileira de peixes no
periodo de 2005 a 2015 aumentou 317 mil toneladas de pescado, 0 que representa
um crescimento de 123% no setor de aquicultura nesse periodo (PEDROZA et
al.,2016)
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Os fatores que vem alavancando a aquicultura no pais sdo: a disponibilidade
de recursos naturais, incentivos governamentais e privados associados a méo de
obra relativamente barata e alta demanda de pescado pela populacdo (OLIVEIRA et
al.,2006).

A aquicultura se da por organismos que tem o ciclo de vida total ou parcial em
ambiente aquético, podendo ocorrer em trés tipos de ambientes: agua doce, com
pouca salinidade e salgada, com o requisito basico que a agua possua qualidades
para ser cultivada. Sabe-se que a qualidade da agua é de grande importancia para o
cultivo de organismos aquaticos. Sao cultivados na aquicultura peixes, camardes,

moluscos, algas, ras e jacarés.

Os produtos da aquicultura destacam-se nutricionalmente de outros alimentos
de origem animal. S&o ricos em acidos graxos 6mega 3 e poli-insaturados, vitaminas
A e D, minerais incluindo iodo em peixes marinhos e a proteina possui alto valor

biolégico, por possuir todos aminoacidos essenciais (SARTORI & AMANCIO, 2012).

O consumo per capita da populacdo de proteina de origem animal vem
crescendo muito, sendo uma influéncia direta para o aumento na producdo do
pescado no Brasil. Outro ponto de destaque de grande relevancia e que tem
influéncia na producdo de peixes € a escassez dos recursos pesqueiros. Com a
diminuicdo da pesca extrativa a aquicultura se fortalece cada vez mais, crescendo o

incentivo para a producao de pescado.

2.2 TILAPIA

A tilapia é um peixe de origem africana. E filtradora e alimenta-se de
zooplanctons e fitoplanctons, mas possui uma boa aceitacdo de racéo artificial. E
muito cultivada por sua boa adaptacao e rusticidade, que foi crucial para a expansao

da sua producéo.

A espécie foi introduzida no Brasil no ano de 1971 em carater experimental. Em
1980 comecaram as primeiras atividades na tilapicultura, com bastante dificuldade,
ja que ndo havia estudos sobre 0s processos produtivos da espécie, como 0 manejo

alimentar e reprodutivo.



12

A tilapia é a espécie mais cultivada no Brasil, devido a sua rusticidade, boa
adaptacdo a ambientes diversos, facil reproducdo em cativeiro, alimentacdo
filtradora, mas adaptando-se bem a alimentos artificiais. Possui carne com sabor
bem atrativo e de acordo com algumas literaturas possui um rendimento de filé que
varia entre 25,4% a 42%. O rendimento pode ser alterado de acordo com peso de
abate e processamento de filetagem (CLEMENT & LOVELL, 1994; CONTRERAS-
GUZMAN, 1994).

2.2.1. PRODUGCAO DE TILAPIA

A atividade no Brasil comecou a se consolidar e ter uma cadeia produtiva
organizada no estado do Parana, possuindo o primeiro frigorifico de beneficiamento
da tilapia, tornando-se assim o maior produtor brasileiro. Perdeu o posto depois de
varios anos para o estado do Ceard que em 2003 se tornou o0 maior produtor do
Brasil (Quadro 1).

Quadro 1 — Maiores produtores brasileiros de tilapia. (IBAMA, 2007)

Estado Producdo(t) %
Ceara 18.000 21,1
Parana 11.922 17,3
S3o Paulo 9.758 14,1
Bahia 7.137 10,3
Santa Catarina 7.121 10,3
Goias 3.928 5,7
Rio Grande do Sul 2.094 3,0
Minas Gerais 2.093 3,0
Alagoas 1.944 2,8
Mato Grosso do Sul 1.925 2,8
Outros 3.156 4,6
Total 69.078 100,0

A tilapicultura vem crescendo rapidamente no Brasil. A producdo de tilapia
corresponde a 47% da piscicultura nacional. De acordo com Nogueira (2008) alguns
fatores sdo responsaveis pela boa aceitacdo e o grande desenvolvimento da
atividade, séo esses: facil adaptacdo as diversas condi¢des de cultivo nas diferentes

regides do pais; ciclo de engorda curto em média de seis meses; aceitacdo de uma
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ampla variedade de alimentos; resisténcia a doencas, altas densidades e resisténcia
a baixa quantidade de oxigénio dissolvido na agua; desova durante o ano todo;
possui carne saborosa e saudavel, com baixo teor de gordura; ndo possui espinhas
em forma de “Y”, o que facilita a filetagem; rendimento do filé chega a 37% em

peixes com o peso médio de 600 gramas; entre outros fatores.

2.2.2. REPRODUCAO

A sua reproducao inicia entre 4 e 5 meses de idade e a desova pode ser
dividida de 8 a 12 vezes no ano.A maturidade sexual varia com o clima de cada
regido, tipo de manejo, alimentacdo e condicbes de espaco. Em cada desova a
producado pode variar de 800/2000 6vulos.

Os machos fazem ninhos no fundo dos tanques onde as fémeas desovam e os
machos fecundam, sendo que mais de uma fémeas pode desovar em um mesmo
ninho e os 6vulos podem ser fecundados por mais de um macho. Apos a
fecundacdo, a tilapia encuba os ovos na boca em torno de sete a oito dias e apés a
eclosdo ocorre o desenvolvimento das larvas (Figura 1). Um dos problemas da
criacdo de tilapias é a precocidade reprodutiva, a grande frequéncia reprodutiva e o
grande tempo cuidando da prole. Durante o periodo que a fémea estd com 0s ovos e
larvas na boca, ela deixa de se se alimentar, provocando perdas na producao.
Portanto os machos crescem mais e tem maior produtividade, sendo necessaria a

reversdo sexual dos alevinos.

Figura 1 — (A) Tilapias com ovos na boca e (B) alevinos de tilapia.
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2.2.3. REVERSAO SEXUAL

A reversdo sexual é uma técnica adotada na tilapicultura para tornar a
populacdo composta basicamente s6 por machos, que possuem um melhor

potencial produtivo.

O método mais utilizado, e economicamente viavel, é o fornecimento de racdes
com horménios masculinizantes como 17-a-metiltestosterona no periodo de larva,
antes que ocorra a diferenciacdo sexual dos alevinos, sendo fornecida a racéo por
21 a 28 dias (ANTONIO, 2006). Com essa metodologia consegue-se uma populacéo

com 98 a 99% de machos.

2.3. MACROBRACHIUM ROSENBERGII

O M. rosenbergii € originario do sul e sudeste da Asia, Oceania e algumas ilhas
do pacifico (NEW, 2002). Comecou a ser cultivado na década de 60 e foi introduzido
no Brasil em 1978, por iniciativa do Departamento de Oceanografia da Universidade
Federal de Pernambuco e apds alguns anos pela Empresa Pernambucana de
Pesquisa Agropecuaria-IPA (CAVALCANTI et al., 1986).

M. rosenbergii € um dos maiores camarfes do género Macrobrachium. Os
machos podem chegar a 33 cm e as fémeas a 29 cm na fase adulta, podendo atingir
até 500g.

2.3.1. PRODUCAO

A carcinicultura € dividida em camarfes de agua doce e camardes de agua
salgada. O mais produzido em agua doce é o Macrobrachium rosenbergii, conhecido

também como camarao da Malasia (Figura 2).
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Figura 2 — Macrobrachium rosenbergii, conhecido também como camarao da Malasia.

Segundo dados da FAO no periodo de 1990 a 2000, houve um crescimento de
aproximadamente de 97.000 toneladas de Macrobrachium rosenbergii, isso
corresponde a um aumento no crescimento de quase 500%, saindo de 21.000 para
118.500 toneladas produzidas (FAO,2002).

A producéo do camardo da Malasia vem crescendo de maneira rapida e um
dos fatores é a resisténcia a doencas quando comparado ao camardo marinho
(Litopenaeus Vannamei) (VALENTI; DANIELS, 2000). As doengas deram prejuizo a
muitos carcinicultores, sendo o motivo da desisténcia da atividade e provocando
uma pequena queda na producdo de camarbes. Os camardes de agua doce tém

outros pontos positivos que € o baixo impacto ambiental e bons valores econémicos.

O crescimento da carcinicultura de &agua doce se da por algumas
caracteristicas da espécie de acordo com New e Valenti (2000) sdo elas: menor
suscetibilidade a doencas em comparacdo com camardes marinhos; a producéo
pode ser realizada em locais afastados da zona costeira; devido a suas
caracteristicas de criagdo em menores densidades de estocagem, a atividade é
considerada mais sustentavel que a criacdo de camardes marinhos; maior facilidade
na manutencdo de reprodutores e producdo de poés-larvas (Figura 3); a producao
pode ser realizada tanto em pequena quanto em larga escala, possibilitando a
inclusdo de comunidades de baixa renda na atividade; possibilidade de inclusdo em

sistemas de policultivo e cultivo consorciado com a agricultura.
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Viveiro de engorda para pés-larvas.

Figura 3 — Ciclo de produc¢éo do camaréao.

Na criacdo em cativeiro, por ser uma espécie rustica, tem boa adaptacédo a

variacfes climaticas e qualidade fisico-quimica do ambiente (VALENTI, 1996).

O monocultivo de camardes produz uma grande quantidade de substancias
organicas oriundas da alimentacdo e fertilizacdo dos tanques e o excesso de
nutrientes pode ser prejudicial ao meio ambiente. De acordo com Ding et al. (1995)
os camarfes ndo se alimentam diretamente dessas substancias que sao perdidas

nas fases mediana e final da cadeia produtiva.

A fase de engorda é a fase mais lucrativa, essa fase varia entre 4 a 6 meses
em regides de climas mais quentes em temperaturas um pouco mais baixas pode
durar até 8 meses. A densidade mais utilizada para o monocultivo é geralmente de
10 camardes/mz2 para sistemas semi-intensivos. Os camardes sao despescados em
média de 25 a 30g. A despesca pode ser seletiva, tirando os crustaceos maiores, e

0S menores retornam para o tanque até que esteja no peso ideal de despesca.

A carcinicultura pode ser aplicada em pequenas, médias e grandes
propriedades, proximo ao litoral ou em interiores (VALENTI,1996), em regides de
clima tropical ndo possuem limitag6es para o cultivo de camardes e pode-se obter
uma boa rentabilidade e bons indices econémicos.

11 estagios de larvas cultivadas
Pés-larvas em tanques bercdrios  em laboratodrio até metamosfose
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2.3.2 REPRODUCAO

Depois que ocorre a coOpula, o macho deposita uma massa gelatinosa, o
espermatoéforo, na regido toracica do corpo da fémea. Os 6vulos s6 sao fertilizados
quando sao liberados para ficarem na parte inferior do abdome e ficam ali até
eclodirem. Uma fémea quando totalmente madura pode desovar por vez em torno de
80.000 a 100.000 mil ovos.

O ciclo de vida do M. rosenbergii divide-se em algumas fases, ovo, larva, pos-
larva e adultos. E importante levar em consideracdo que as larvas necessitam de
uma salinidade de 5 a 20% para sobreviver (GEORGE, 1969) por todo o periodo de
larvicultura. Quando ocorre a metamorfose, que é a transformacdo para pos-larva,
levando em torno de 35 a 40 dias, é necessario que elas passem por um processo
de adaptacdo para uma menor salinidade por um curto periodo de tempo e logo
apos ja podem ser transferidas para a agua doce. A fase de larva é a que mais

ocorre mortes no ciclo de vida do crustaceo.

Em ambiente natural os camardes ficam localizados em canais, rios ou
lagoas que tem acesso ao mar. O periodo depois da fertilizacdo dos ovos dura em
torno de trés semanas. Quando se aproxima a ecloséo dos ovos, elas migram para
as regibes com maior salinidade, onde os ovos eclodem e logo em seguida elas
retornam a agua doce (Figura 4).

Figura 4 —(A) Macho e (B) fémea com ovos de camaréo
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2.4. POLICULTIVO

Na escolha das espécies para serem utilizadas no policultivo devem ser levado
em consideracdo o habito alimentar, que devem ser distintos para que ndo haja
concorréncia pelo mesmo alimento; a distribuigdo na coluna d’agua, pois devem

habitar diferentes espacos e ciclo produtivo com mesma duracao.

O policultivo ja estava bem definido desde a década de 60 onde havia a
utilizacdo do sistema com o camardo de agua doce (Macrobrachium rosenbergii) e
diferentes tipos de carpas como a carpa capim, carpa prateada e a carpa comum. As
espécies de carpa com o habito filtrador, exceto a carpa capim, provocavam a
diminuicdo do fitoplancton, que sdo responsaveis por diminuir a quantidade de
oxigénio da agua e os camardes com o0s habito alimentar detritivoro vasculhavam o
fundo do tanque, melhorando a qualidade da agua e diminuindo os impactos

ambientais.

Com os beneficios citados acima, o sistema de policultivo atende aos preceitos
da aquicultura moderna, que é voltada para a producao sustentavel com o propadsito
de fornecer um ambiente de produtividade sustentavel, diminuindo assim os

impactos ambientais, sociais e econdmicos nas producdes.

A producdo em sistema de policultivo possui algumas estratégias distintas que
vao diferir na disposicao dos peixes e crustaceos nos tanques, que possibilitam ou

nao uma maior diversidade de espécies a serem cultivadas.

No primeiro sistema de policultivo o peixe € a espécie principal, em maior
guantidade, e acrescenta-se um pouco de camardo, aumentando a renda do
produtor. Neste sistema apenas 0s peixes sao alimentados com racdo e 0 camarao

alimenta-se dos detritos no fundo do tanque.

O segundo sistema a ser citado é o mais utilizado, no qual as duas espécies
ficam soltas e o camarédo € a espécie principal. Como a quantidade de camaréo é
maior que a de peixe, ambos devem ser alimentados com ragdo. Deve ser levado
em consideracado que a introducéo dos peixes que deve ocorrer uma semana apos a
dos camarbes e na despesca é preciso um maior cuidado retirando primeiro 0s

peixes e logo apds os camardes que necessitam de um maior cuidado no abate.
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O terceiro sistema utiliza os peixes confinados em tanques-rede e os camardes

soltos no viveiro e possui algumas vantagens, tais como:
- A gama de espécies utilizadas € bem maior.

Podem ser utilizadas espécies com ciclo mais curto do que o do camarao
(lambaris, peixes ornamentais), ja& que sua despesca pode ocorrer
independentemente da despesca dos camardes; Podem ser utilizadas espécies de
ciclo mais longo em recria, antes de serem transferidas para a etapa de crescimento
final em viveiros ou gaiolas; Podem ser utilizadas espécies potencialmente

predadoras do camaré&o. Ex: pacu, pintado.

- O manejo pode ser feito considerando tanto 0s peixes como 0s camardes
como a espécie principal, Os camardes devem adentrar o viveiro assim que este é
preenchido com agua, para evitar a proliferacdo de predadores como larvas de
insetos. A instalacdo dos tanques-rede pode ocorrer em qualquer fase posterior; No
caso dos camarBes nao receberem racdo, ha uma tendéncia dos mesmos se
agregarem sob os tanques-rede. Dai a importancia de se distribuir estes

uniformemente por todo o viveiro.

- A despesca nao precisa ocorrer simultaneamente. Os tanques rede devem

ser retirados antes da despesca dos camaroes.

A utilizacao de tilapias e camaréo da Malésia atende aos requisitos importantes
para obter bons resultados no policultivo, e possuem mais alguns beneficios quando

se cultivam as duas espécies juntas.

O sistema de producédo é responsavel por proporcionar varios beneficios, mas
para isso a utilizacdo das espécies corretas € primordial para 0 sucesso na

atividade.

A aplicacao do sistema de policultivo, utilizando a tilapia (Oreochromis niloticus)
e 0 camarao de 4gua doce (Macrobrachium rosenbergii) torna-se uma atividade com
viabilidade técnica e econémica (SANTOS & VALENTI, 2002).

O policultivo traz beneficios ndo s6 da diversidade de espécies criadas no

mesmo ambiente, mas proporciona também melhor utilizacdo do espaco e
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consequentemente aumentando a produtividade em vista que h& uma melhor
utilizacdo de recursos disponiveis (SILVA et al., 2006). A atividade é de grande
importancia econbmica, tendo em vista que a producdo de tilapia consegue cobrir
todos os custos do policultivo e a receita gerada pelo camardo seja maxima
(BEJERANO, 2001).

De acordo com Massaut (2004) a tilapia € considerada um peixe sanitario por
possuir a capacidade de melhorar a qualidade da agua, pois os nutrientes que

seriam perdidos na fase mediana e final da carcinicultura serdo aproveitados.

Como os camardes se alimentam dos restos do alimentares, fezes e excesso
de nutrientes que ficam depositados no fundo do tanque, provocam uma diminuicéo
dos impactos ambientais oriundos do excesso de nutrientes, melhorando também a
gualidade da 4gua e aumentando o nivel de oxigénio dissolvido da agua. A fracdo de
nutrientes que se perderia vai se transformar em biomassa de alto valor econdmico
(LUTZ, 2003).

O melhor aproveitamento do excesso de nutrientes € de grande relevancia. A
grande quantidade de nutrientes favorece o desenvolvimento fitoplancténico que é
responsavel pelo desbalanceamento da dindmica do oxigeno dissolvido, que vai
desfavorecer a producdo da aquicultura (MIDLEN & REDDING, 1998; HENRY-
SILVA & CAMARGO, 2008; VALENTI, 2008).

Com todos os beneficios do policultivo e interacdo das espécies em mesmo
ambiente, as densidades populacionais das espécies devem ser tratadas com
bastante cautela, uma vez que a densidade alta de tildpia pode ocasionar o
canibalismo dos camardes, j& uma densidade alta do crustaceo pode acarretar uma
gueda de desempenho e produtividade gerada pela falta de alimento (PETERSEN,
2007).

As densidades de peixes e camarfes ainda esta bem superficial e ndo estéo
definidas as quantidades corretas. Faltam estudos na area, mas alguns autores

citam algumas metodologias de densidades a serem utilizadas.
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A utilizacdo das densidades de 5 a 7,5 camarbes/m? em policultivo com 0,6 a
0,7 alevinos/m?, sendo que a despesca seletiva deve ocorrer a partir dos 120 dias de
cultivo (ZIMMERMANN, 1994).

Ja os estudos realizados no Setor de Carcinicultura do CAUNESP testaram a
densidade fixa de 1 peixe/m? e as densidade dos crustaceos foram de 2, 4, 6
camardes/m?, sendo as densidades mais recomendadas de 2 a 4 camardes/m?
(Gréafico 1).

Gréfico 1 - Producéo e receitas com diferentes densidades de camardes em policultivo.

5000 ~ .
Producdo kg/ha/ciclo

4000

3000

2000

1000

0 0 2 4 6

® Peixes 3445 3671,27 3857,95 3721,96
m Camardes 0 643,6 884,14 791,53

E utilizada também uma metodologia comercial, que alguns produtores seguem

que € a densidade de 2 a 4 camardes/m? e tilapia de 1 a 2 peixes/mz.

No sistema de policultivo com a racdo fornecida apenas para 0s peixes, que €
considerada a espécie principal e ocupa a parte mais superior da coluna d’agua. Ja
0os camardes sdo considerados espécie secundaria, que possuem habito alimentar
detritivoro e habitam o fundo do viveiro; Eles ndo recebem racdo direto, pois
conseguem aproveitar os restos alimentares, fezes dos peixes e o0s demais

nutrientes que ficam depositados no fundo do viveiro.

Na piscicultura uma das maiores preocupagbes dos produtores € 0 uso

eficiente dos nutriente da alimentacdo (OLIVEIRA et al., 2007) e que representa
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aproximadamente 80% do custos de producdo, vale ressaltar que o sistema de
policultivo tende a diminuir custos com a alimentacédo, pois no sistema ha um melhor

aproveitamento de recursos naturais disponiveis em tanques

O manejo alimentar eficiente é responsavel por aumentar a produtividade e
diminuicdo dos impactos ambientais e consequentemente diminui¢do no custo com a

alimentagao.

A utilizacdo de diferentes espécies no sistema é necessaria, pois cada uma
possui habitos alimentares distintos e promove um maior aproveitamento dos
alimentos disponiveis (ZIMMERMANN et al. 2010).

A alimentacdo das espécies no sistema de policultivo pode ser adotada
algumas metodologias como: fornecimento para 0s peixes como espécie principal e
0S crustaceos aproveitam o excesso de nutrientes; fornecimento de racdo das duas
espécies simultaneamente e fornecimento apenas para os camarfes e 0S peixes
aproveitam o excesso de nutrientes. A frequéncia para as espécies cultivadas deve

ser distribuida de duas a trés vezes por dia.

Na despesca em sistema de policultivo (Figura 5), faz-se primeiramente a
despesca dos peixes e logo em seguida ocorre a despesca dos camardes, que pode
ser seletiva ou ndo. Na seletiva os crustaceos so6 irdo para o abate caso atinjam o
peso necessario de mercado; caso ndo alcancem o peso ideal, retornam para 0s

viveiros.
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Figura 5 —Despesca do sistema de polucultivo

Os camarbes despescados devem passar por um processo rapido de abate
para que tenham uma melhor qualidade da carne. Apds a despesca os camardes
sdo lavados com agua corrente e depois para descontaminagdo com agua clorada.
Sdo entdo mergulhados em um local com &gua e gelo para que ocorra a
insensibilizacdo e permanecam até a morte. Apos este procedimento, os camardes

devem ser congelados para serem comercializados.

No policultivo as espécies utilizam melhor os recursos disponiveis no ambiente
de producgéo. De acordo com Tian et al. (2001) os camardes tem um rendimento

superior quando comparado aos sistema de monocultivo.

O policultivo traz muitos beneficios, mas também tem pontos negativos que

deve ser levados em consideragéo antes de implantar esse sistema de producéo.

A vantagens sdo: aproveitamento de nutrientes que seriam perdidos no
monocultivo; melhora a qualidade do ambiente de producgéo; a despesca simultanea
das espécies produzidas; ciclo produtivo curto (6 meses) caso ndo tenha
impedimentos climaticos; diversidade de espécies a serem comercializadas e

diminuicdo do poder de competicdo dos predadores.
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Ja o0s pontos negativos sdo: pouca mao de obra qualificada; baixa
disponibilidade de pos-larvas no mercado e dificuldade para conseguir liberacdo

ambiental, situacdo comum em qualquer atividade aquicola.

Apesar destas desvantagens o sistema de policultivo, € uma importante
estratégia para aumentar a producdo e a lucratividade da atividade aquicola. O

aumento da producéo resultara na reducdo dos pontos negativos citados.
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3. CONSIDERACOES FINAIS

A utilizacdo do sistema de policultivo traz beneficios para a producdo de
pescado, € um sistema que proporciona aumento na produtividade, melhor utilizacéo
do espaco cultivado, maior diversidade de espécies a serem utilizadas no sistema,
abrange mais de um tipo de mercado e também tem em vista a melhoria do
ambiente em que esta sendo cultivado. O que influencia diretamente na diminuicdo
de patdgenos que poderiam proporcionar perdas na producdo, se tornando assim
uma atividade economicamente viavel, sustentavel, com menores impactos

ambientais e mais produtiva para pequenos, médios e grandes produtores.

E importante ressaltar alguns entraves no desenvolvimento do policultivo, as
dificuldades nas liberacdes de licenciamentos ambientais, a baixa quantidade de
laboratérios produtores de pés-larva dificultando assim o acesso do produtor, a
pouca quantidade de mé&o de obra qualificada e poucas informacdes disponiveis aos

produtores, entre outros fatores.

E de grande relevancia frisar que o sistema de policultivo, com base no
material utilizado, traz grandes beneficios para a producédo de pescado, mas ainda é
um sistema que necessita de estudo para definir mais detalhes de densidades
populacionais das espécies e também definir com maior propriedade custos de

producao e lucratividade da atividade.
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